
ООО «ПрофЭнзим»
РОССИЙСКИЙ ПРОИЗВОДИТЕЛЬ
ФЕРМЕНТНЫХ КОМПЛЕКСОВ «РУСЭНЗИМ»

КПД «РусЭнзим
Тостовый»

ферментный
комплекс для
тостовы  лебов

Обеспечивает получение мелкопористой, 
тонкостенной структуры мякиша.

Отбеливает
мякиш.

Гарантирует формоустойчивость
тестовых заготовок.

Придает объ м готовым изделиям.
Обеспечивает «короткий» укус и нежную, мягкую корочку.

ООО «ПРОФЭНЗИМ» г. Рязань, тел.: 8 (4912) 42-73-42, 8 (910) 508-14-12,
Email: rus.enzyme@yandex.ru

Комплексная пи евая добавка
«РусЭнзим Тостовый» предназначена
для производства тостового хлеба, булочек
для гамбургеров, хот-догов, хлеба для сэндвичей.

ПРЕИМУ ЕСТВА:

ДОЗИРОВКА: СПОСОБ ПРИМЕНЕНИЯ:
0,5 - 1,0 кг
на 100 кг муки

КПД «РусЭнзим Тостовый» вно-
сится в сухом виде вместе
с другими сырьевыми компонен-
тами при замесе теста.

УПАКОВКА:
Гофрокороб
с полиэтиленовым
вкладышем 20 кг.


